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Die Gültigkeit dieses qualityaustria Zertifikates wird 
durch jährliche Überwachungsaudits und 
dreijährliche Verlängerungsaudits aufrechterhalten.

Mag. Christoph Mondl
CEO

Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und Begutachtungs GmbH,
AT-1010 Wien, Zelinkagasse 10/3

Wien, am 05. Juni 2024

Erstausstellung: 19. März 2014

Gültig bis: 27. Juli 2025

Die Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und 
Begutachtungs GmbH stellt folgender Organisation 
ein qualityaustria Zertifikat aus:

Registriernummer: H-00390/0

Die aktuelle Gültigkeit des Zertifikates ist ausschließlich im Internet unter
http://www.qualityaustria.com/de/cert  dokumentiert.

804d8c5e-05ea-46c5-
a231-7e224db3d999
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ZERTIFIKAT

Die Quality Austria -
Trainings, Zertifizierungs

und Begutachtungs GmbH
ist als Umweltgutachter-
organisation durch das

BMLFUW
(Bundesministerium für

Land- und Forstwirtschaft,
Umwelt- und

Wasserwirtschaft)
zugelassen.

Die Quality Austria ist
durch den VDA (Verband

der Automobilindustrie
e.V.) zugelassen.

Der Akkreditierungs- bzw.
Zulassungsumfang ist den

jeweils aktuellen
Bescheiden oder

Anerkennungsdokumenten
zu entnehmen.

Die Quality Austria ist das
österreichische Mitglied im

IQNet (International
Certification Network).

Dieses qualityaustria Zertifikat bestätigt die Anwendung
und Weiterentwicklung eines wirksamen

Mag. Dr. Werner Paar
CEO

Ing. Christoph Baumgartner, MSc, MBA
Prokurist, Leitung Customer Service Center

Raps GmbH
AT-5162 Obertrum, Handelsstraße 10

Produktion von Gewürzen, Gewürzmischungen sowie
würzenden und funktionellen Zubereitungen als
Trockenprodukte, Nassprodukte, öl- und wasserbasierte
Marinaden, Aromaextraktzubereitungen, Dressings,
Würzmittel und Saucen. Verarbeitungsprozesse: Mischen,
Konservierung, Extraktion, Konzentration, Pasteurisation.
Verpackt in: Kunststoffbeutel, Dosen (Karton, Blech, Kunststoff),
Kanister, Eimer, Bag-in-Box, Quetschflaschen, Großgebinde.

GENERAL PRINCIPLES OF FOOD
HYGIENE (GMP) inkl. HACCP hazard analysis

and Critical Control Points entsprechend den
Forderungen des CXC 1-1969, 2022,
FAO/WHO Codex Alimentarius


